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Partenza dall’hotel per Capaccio capoluogo – visita alla chiesa di San Pietro 
Apostolo – visita del paese - proseguimento per la visita al santuario del 
Getsemani-  lungo la strada del ritorno, visita al santuario della Madonna del 
Granato. Un percorso lungo il quale in pochissimi km si trovano alcuni dei luoghi di 
culto più belli e signi�cativi della religione Cristiana siti in questa terra: la Chiesa 
di San Pietro Apostolo, la cui esistenza è documentata �n dal XVI secolo; Il 
Santuario del Getsemani fondato nel 1959 si trova  in posizione panoramica, tra 
uliveti profumati e fu costruito in onore di Gesù che prega nell’ orto degli ulivi. Un’ 
atmosfera che rilassa il pellegrino alla meditazione e alla preghiera assoluta.  Il 
sentiero opposto a quello percorso per il Getsemani, invece, porta a visitare la 
chiesa della Madonna del Granato, a 240 metri di altezza, un altro Santuario 
risalente al X secolo che secondo la antica tradizione è stata costruita dopo 
l’apparizione della Madonna che apparve con il bambino in braccio ed un 
melograno nella mano. 



Durata escursione
Partenza/Arrivo

mezza giornata

 

i profumi, i sapori, gli odori 
del passato nel nostro futuro

Quota di partecipazione

 

Si consiglia: abbigliamento e scarpe comodi.

L’escursione verrà effettuata al raggiungimento di minimo 8 persone 
paganti quota intera.

pomeriggio

Tour enogastronomico

proposto al momento in base alle disponibilità dei servizi. Si potrà scegliere tra le 
più svariate esperienze: Cicerale (famosa per i suoi ceci); Controne (conosciuta 
per i suoi fagioli); Piano Vetrale e i suoi murales; Felitto e i suoi fusilli; Prignano 

Raggiunto il borgo, procederemo alla visita del borgo nella sua parte storica, e alla 
degustazione del prodotto tipico del posto lasciando sempre spazio ad un 
assaggio in più su altre prelibatezze. Non dimentichiamo che è in questi territori 
che da secoli si coltivano prodotti che rappresentano l’eccellenza della dieta 
mediterranea. Nei secoli passati le comunità agricole hanno sviluppato tecniche 
particolari che non si trovano in nessun’altra area del Mediterraneo, consentendo 
ai prodotti della terra di avere un aroma intenso e complesso. 






